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¿Quienes somos? 

- Multidisciplinar  
- 30 miembros de 4 instituciones: 
 - Facultad de Veterinaria  

 Universidad de Zaragoza 

 - Parque Científico y Tecnológico Aula Dei 
 -  Nutrición Cultivos Frutales 
 Estación Experimental de Aula Dei (CSIC) 

 - Unidad de Truficultura 
 Centro de Investigación y Tecnología 

Agroalimentaria (CITA) 

http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.bsasesoresenergeticos.es/proyectos/estacion-experimental-de-aula-dei-csic/&ei=4JFPVL7mBYXmaOmmgagP&bvm=bv.77880786,d.d2s&psig=AFQjCNE7MOI2lwKqhxF4uJHFPQZkQOxSFA&ust=1414587201515942


Grupo de Investigación en 
Alimentos de Origen Vegetal 

http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.bsasesoresenergeticos.es/proyectos/estacion-experimental-de-aula-dei-csic/&ei=4JFPVL7mBYXmaOmmgagP&bvm=bv.77880786,d.d2s&psig=AFQjCNE7MOI2lwKqhxF4uJHFPQZkQOxSFA&ust=1414587201515942


Grupo de Investigación en 
Alimentos de Origen Vegetal 

http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://www.bsasesoresenergeticos.es/proyectos/estacion-experimental-de-aula-dei-csic/&ei=4JFPVL7mBYXmaOmmgagP&bvm=bv.77880786,d.d2s&psig=AFQjCNE7MOI2lwKqhxF4uJHFPQZkQOxSFA&ust=1414587201515942


Grupo de Investigación en 
Alimentos de Origen Vegetal 

En Aragón, este Grupo de Investigación es la referencia en postcosecha de 

frutas, hortalizas y otros productos vegetales. El Grupo comparte y aplica la 

filosofía europea referente a la investigación y la innovación agraria cuyos 

objetivos deben dirigirse a la creación de conocimiento para mejorar la 

competitividad y la sostenibilidad. 

Å Eliminar algunas de las barreras de comunicación entre el sector 
hortofrutícola y la investigación.  

Å Queremos potenciar la cooperación público-privada 

Å Ofrecemos soluciones técnicas a problemas reales de la industria 
agroalimentaria.  

Å Se pueden poner en común otras muchas necesidades del sector, 
que solo pueden abordarse desde la aplicación del conocimiento 
científico para desarrollar soluciones: 

o  A la medida de nuestros productos agrarios 

o  En nuestras condiciones agroclimáticas  

o  En un escenario de cambio climático global 
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Grupo de investigación reconocido por el Gobierno de 

Aragón: multidisciplinar  y pluriinstitucional .  

 

Asociación :  

Å SEIS áreas de conocimiento  complementarias 

Å CUATRO instituciones  

Å Masa crítica  de los grupos  y asociación  de científicos  

trabajando en campos relacionados 

Å El Grupo trabaja es estrecha relación con los todos  

agentes de la cadena agroalimentaria,  colaboración 

necesaria y fomentada sin la que no sería posible dirigir  

su excelencia investigadora a afrontar los retos de la 

producción, conservación, transformación, 

comercialización y distribución  de los alimentos de 

origen vegetal 
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CALIDAD DE LAS MATERIAS PRIMAS 

TECNOLOGÍAS DE 
ENVASADO 

TECNOLOGÍAS DE 
CONSERVACIÓN 

TECNICAS 
CULINARIAS 

TECNOLOGÍAS DE 
TRANSFORMACIÓN 

TECNOLOGÍAS PRECOSECHA 

Investigación, Desarrollo e Innovación 
ά5Ŝƭ ŎŀƳǇƻ ŀ ƭŀ ƳŜǎŀέ 
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¿Qué hacemos? 

ÁFactores precosecha y su influencia en la calidad 

ÁTruficultura 

Á Tecnología post-cosecha de los productos vegetales 

 - Calidad de frutas y vegetales (fisiológica, físico-química, nutricional y 
 microbiológica) 
 - Análisis sensoriales (paneles entrenados, olfatometría) 
 - Optimización de las condiciones de comercialziación y conservación 
 - Optimización de nuevas técnicas de descontaminación  
 - Control Biológico 
 - Desarrollo de nuevos productos (cuarta y quinta gama, zumos,..) 

Á Calidad del aceite de oliva: factores que lo modifican y uso en crudo y en 
el proceso culinario de fritura 
ÁProductos derivados de cerelaes: diseño de nuevos productos para 
colectivos con necesidades específicas (diabeticos, celiacos,..) 
Á Tecnología Culinaria: cambios asociados al proceso de cocinado 



I+D+i en frutas y hortalizas frescas: 

Investigación: òinvertir dinero para generar conocimientoó 



I+D+i en frutas y hortalizas frescas: 



I+D+i en frutas y hortalizas frescas: 

innovación: òtransferir conocimiento para generar valor ecnonómicoó 

PREMIO INVESTIGACIÓN E INNOVACIÓN 
AGROALIMENTARIA (ALIANZA AGROALIMENTARIA 
ARAGONESA, 2015)  
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