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Editorial

Estimados compafieros:

En este nuevo numero de la revista pensaba dedicar este editorial a la proxima Ley
de Servicio Profesionales que sabemos se va a llamar Ley de Colegios y Servicios
Profesionales y de la que, un borrador que se ha movido, nos ha creado una situacion
de alarma y de incertidumbre importante.

Como no quiero angustiaros, y como decia la protagonista de “Lo que el viento se
llevé”, ya lloraremos mafiana, hoy os dejo aqui las palabras que escribi para mi inter-
vencion en el acto de celebracion del dia de nuestro patrén San Isidro Labrador, que
os hago llegar con todo mi afecto y devocion:

Vivimos, y no porque lo sepamos de sobra debemos trivializar, tiempos
de profunda crisis econdmica en la que curiosamente nuestro sector, la Agri-
cultura y la Alimentacion, estan salvando de forma extraordinaria los escollos
y dando un ejemplo de resistencia y de supervivencia.

Durante este ultimo afio hemos visto como nuestros compafieros y nosotros
mismos no hemos parado de trabajar, aunque con resultados econémicos
(que no técnicos ni cientificos) no equiparables.

En pocas palabras, hay trabajo pero sigue sin haber dinero. Tenemos
ideas, proyectos, conocimientos, pero nos falta inversién. Curiosamente hay
confianza en nosotros por parte de nuestros clientes, pero no se atreven a
arriesgar.

Creo que vivimos tiempos dificiles, en los que el pesimismo nos esta da-
fiando mas que la propia realidad y la realidad es esta reunion de personas
que hoy nos encontramos reunidos para celebrar el magnifico trabajo, la de-
dicacion y la amabilidad impagable de Armando Martin; el trabajo infatigable,
callado y contenido de nuestros antiguos delegados Carlos Delgado Balle-
nato, Francisco Rodriguez Lopez, Ernesto Calmarza Dalda y Luis Felipe
Martin Rubio; asi como el trabajo profesional de nuestros compafieros Pedro
JesUs Santolaya Heredero y Alberto Mayordomo Mayordomo. Queremos
también reconocer el apoyo que supone para el sector el trabajo realizado
por las publicaciones Phytoma y Qcom.es y por el periodista agroalimentario
Jorge Jaramillo. Y, como no, la fidelidad de nuestros compafieros medallas
de oro y plata.

En tiempos de crisis tenemos mucho que celebrar y es de justicia hacerlo.
Yo por mi parte tengo que alegrarme por vuestra presencia, la cual agra-

dezco profundamente.

iFeliz dia de San Isidro!”
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A,/ Noticias

Los nuevos miembros de la Junta de Gobierno
toman posesion de sus cargos

Reunién de la Junta de Gobierno el pasado mes de diciembre

Tras las elecciones celebradas el pasado mes de diciem-
bre, los nuevos miembros de la Junta de Gobierno han to-

mado posesion de sus cargos durante la reunion de la misma
celebrada el 8 de febrero, en Madrid.

Carlos Francisco Agromayor es el nuevo delegado de
Cuenca; que sustituye en el puesto a José Montalvo, mientras
que Bernardo Manuel Candelas se ha hecho cargo de la de-
legacion de Toledo, que ocupaba anteriormente Luis Antonio
Chaves.

Por otro lado, los colegiados han depositado nuevamente
su confianza en Pedro Fraile, interventor del Colegio; Ana Pa-
tricia Fernandez-Getino, Santiago Escribano y José Luis Gon-
zélez Garcia de Angela, vocales; asi como en Raquel Bravo,
delegada en Madrid; y Ramon Pifieiro, delegado en Segovia.

Durante su intervencion, Maria Cruz Diaz, decana del Co-
legio, dio la bienvenida a los nuevos miembros de la Junta y
agradecio el trabajo realizado en estos afios a los que la han
dejado.

Carlos Francisco Agromayor Dolz

w

Carlos Agromayor ha trabajado en proyectos europeos
para el Patronato de Promocion Econémica del Ayuntamiento
de Cuenca, ideando y elaborando el proyecto “Plan de Ac-
tuacion Acustica en el municipio de Cuenca’, enmarcado den-
tro del Programa LIFE+. Ha sido Técnico Coordinador de la
Agenda 21 Local del Ayuntamiento de Cuenca y profesor de
Grado Superior de Industrias Alimentarias y de Gestion y Or-
ganizacion de Recursos de la Naturaleza en los |.E.S. “San
Isidro” y “Pedro Mercedes”, respectivamente. También, se de-
dica al ejercicio libre de la profesion, prestando servicios pro-
fesionales en el ambito agropecuario y medioambiental.

Bernando Manuel Candelas Ballesteros

iy

Bernando Manuel Candelas es el nuevo delegado de To-
ledo, cargo que ocupaba hasta el momento Luis Antonio Cha-
ves. Candelas ha desarrollado su carrera profesional tanto
en el ambito privado, en el ejercicio libre de la profesion, como
en el publico, concretamente en los Servicios Periféricos de
Toledo de la Consejeria de Agricultura de Castilla — La Man-
cha. En este ambito, ha desarrollado funciones en areas de
sanidad vegetal, ganaderia, planes de mejora en explotacio-
nes agrarias, incorporacion de jovenes a la actividad agraria,
formacion y capacitacion agraria. En la actualidad, se ocupa
de las ayudas agroambientales.

Mundo del Agrénomo



Noticias

Acuerdos de la Junta de Gobierno

La Junta de Gobierno celebrada en febrero aprobg la firma
de un convenio de colaboracion entre el Colegio y Lant Abo-
gados para ofertar conjuntamente a todos los colegiados una
adecuacion a la Ley Organica de Proteccion de Datos, me-
diante la aplicacién online desarrollada por Lant Abogados.
El coste individual del servicio de adecuacion online para los
miembros del Colegio es de 50 euros (+ IVA).

Formacion

El vocal Jesus Ciria informaba de los avances realizados
en materia de formacion, en el marco del Convenio de Cola-
boracion con el Colegio de Castilla y Ledn y Cantabria. Segun
sefialaba, los Planes Formativos conjuntos se basaran en
cuatro lineas principales: Ingenieria de las infraestructuras y
construcciones agroindustriales, Peritaciones y valoraciones,
Comercio exterior de la produccién agroindustrial, y Gestion
de plagas y enfermedades en la produccion vegetal.

Estos Planes Formativos comenzaran en abril. En la pa-
gina web del Colegio se ha habilitado una seccion nueva de-
nominada “Convenio de Formacion” en la que se recoge toda
la informacién sobre estos planes.

Modificacion de las tasas de visado

La Junta de Gobierno aprob6 también la modificacion de
las tasas de visado. Entre los cambios estan por ejemplo, la
tasa minima, que pasa a ser 40 euros por trabajo para el vi-
sado presencial, y 35 euros para el visado electronico. Pue-
des descargar informacién detallada sobre el nuevo sistema
de célculo de costes de tramitacion de trabajos profesionales
en la zona privada de la pagina web del Colegio, seccion Ven-
tanilla Unica.

Nueva poliza del Seguro de Responsabilidad

Civil

El Colegio ha suscrito la cobertura del Seguro de Respon-
sabilidad Civil con la Compariia Aseguradora Mapfre, a través
de la Correduria de Seguros Adartia Global, S.A. Esta nueva
péliza contempla condiciones méas ventajosas para los cole-
giados que la anterior. Asi, por ejemplo, se incrementa a
75.000 € el tramo basico de cobertura para todos los cole-
giados. Ademas, la péliza cubre también a las sociedades,
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sean profesionales o no. Por otro lado, se incorporan nuevas
coberturas como la cobertura de proteccién de datos y se
contempla una reduccion considerable de las primas, simpli-
ficando la forma de abono de las mismas. El colegiado abona
una prima fija al comienzo del periodo del seguro sin que
deba pagar ninguna cantidad adicional por cada trabajo rea-
lizado como ocurria hasta ahora.

La contratacion de la ampliacion de la péliza es obligatoria
para colegiados que desarrollan trabajos de Proyectista, Di-
rector de Obra y Coordinacién de Seguridad y Salud.

Hay que tener en cuenta que el Seguro de Responsabili-
dad Civil protege el patrimonio, tanto el propio como el fami-
liar; ya que los periodos de reclamacion pueden ser de hasta
15 afios y pueden llegar a los herederos. También es nece-
sario estar asegurado y seguir colegiado en el momento en
que se produce la reclamacion porque los seguros que se tu-
vieron en el momento en el que se realizé el trabajo no cu-
briran si la reclamacion se produjera en este momento.
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Noticias

Entrega del Premio Fertiberia

La entrega de la 13? y 142 edicion del Premio Fertiberia se
celebraba el dia 23 de enero, en Madrid, en el Ministerio de
Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente (MAGRAMA),
presidido por el ministro Miguel Arias Cafiete.

El Premio Fertiberia es convocado por la empresa de fer-
tilizantes Fertiberia, en colaboracion con el Colegio Oficial de
Ingenieros Agronomos de Centro y Canarias, y se enmarca
dentro del convenio de colaboracién firmado en 1996 entre
ambas entidades. El premio destaca en el mundo de la in-
vestigacion tanto por su dotacién economica, 36.000 euros,
como por la calidad de los trabajos que se presentan.

La ganadora en la 13? edicion ha sido Isabel Diaz de la
Torre, Doctora Ingeniero Agrénomo, por la Universidad de
Cordoba, por su tesis “Relacién entre la clorosis férrica de la
vid y las propiedades de los suelos calcareos. Correccion con
vivianita”. Gracias a este trabajo se han conseguido excelen-
tes resultados en la aplicacion de vivianita en Rioja, Ribera
de Duero, La Mancha, Montilla y Moriles y Jaén sobre suelos
calcareos.

En esta edicion se han concedido también dos accésit.
Uno, a la Tesis Doctoral realizada por Teresa Fuentes de
Mendizabal, doctora en Ciencias Bioldgicas, titulada “Fisio-
logia del cultivo de trigo y calidad del grano bajo diferentes
regimenes de fertilizacion nitrogenada". El otro accésit ha
sido otorgado a la Tesis Doctoral realizada por Juan José

Rios Ruiz, doctor en Biologia, titulada “Biofortificacién con Se
en plantas de lechuga: estudio de la produccion, calidad y es-
tado nutricional".

Por otro lado, la Tesis Doctoral “Lignosulfatos de Zn adhe-
ridos en NPK como fertilizantes en cultivos de trigo y maiz”
de Diego Martin Ortiz, Doctor en Ciencias Quimicas, ha reci-
bido el Premio Fertiberia en su 142 edicion. La tesis analiza
la posibilidad del uso de lignosulfatos de zinc como fuente de
este elemento para la fertilizacion de trigo y maiz y su eficacia
en comparacion con otros fertilizantes fuertes de Zn.

Asimismo, Elisa Gorbe Sanchez, Doctora Ingeniero Agré-
nomo, ha recibido un accésit por su tesis “Estudio del manejo
de la solucion nutritiva en cultivo sin suelo de rosal mediante
el analisis de parametros fisioldgicos y de absorcién de nu-
trientes".

Durante el acto, el ministro de Agricultura, Alimentacion y
Medio Ambiente, Miguel Arias Cafiete destacaba la importan-
cia del premio por el apoyo a la investigacion que significa y
sefialaba que “la innovacion es necesaria para aprovechar
las oportunidades que ofrecen los mercados”.

Al acto de entrega del premio asistieron también Juan Mi-
guel Villar Mir, presidente del Grupo Villar Mir, y Francisco de
la Riva, presidente de Fertiberia, asi como la decana del Co-
legio, Maria Cruz Diaz, e Isabel Garcia Tejerina, secretaria
general de Agricultura y Alimentacién del MAGRAMA.

Premio Cristobal de la Puerta

La Xl edicién del Premio Cristobal de la Puerta para monografias sobre ganaderia, convocado por Editorial Agricola
Espafiola, en colaboracion con el Colegio, ha quedado desierto. El fallo del jurado se hizo publico el pasado mes

de diciembre.

Mundo del Agrénomo
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Jornada enologica del Colegio en Valdepeias

Por Esau Martinez

Ingeniero Agrénomo

La Delegacion de Ciudad Real organizé el pasado mes de
noviembre una jornada enoldgica en Valdepefias. La jornada
comenzd con la visita a una fabrica de valorizacion de bio-
masa de esta localidad donde los colegiados pudieron ver in
situ el funcionamiento de la misma.

Asi pudieron ver como la materia prima de esta industria
esta constituida principalmente por restos de poda de los vi-
fiedos circundantes y los residuos de aclareos y resalveos
de los montes situados en un radio de 80-100 km, entre otros.

El producto final de venta es el “pelet” o taco de serrin com-
pactado, que se vende tanto a granel como en sacos de 15
kg, a unos precios muy competitivos, que tal y como sefialo
el co-propietario, Pedro Solis, hacen rentable la inversion en
la compra de una caldera de biomasa en pocos afios. El
poder calorifico de dos kilos de “pelets” equivale, a groso
modo, al de un litro de gasoil de calefaccion, y tiene un precio
de partida de 0,14 €/kg en formato granel. A la ventaja eco-
ndémica, habria que sumar otras como la reduccion de la de-
pendencia externa del petroleo, la generacién de puestos de
trabajo en areas y la reduccion de las emisiones de CO?,
puesto que el balance final es nulo. Esta misma empresa tam-
bién elabora proyectos de instalacion de calderas de biomasa.

Posteriormente, la visita continu6 con una ruta guiada por
las instalaciones de la conocida industria enolégica Félix Solis
Avantis, un holding empresarial que cuenta con bodegas pro-
pias en Valdepefias y en La Mancha, su centro de origen,
pero también en las D.O. de Rueda, Ribera del Duero y Toro,
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dentro de la marca Pagos del Rey. Ademas de contar con bo-
dega propia desde 1998 en Shanghai (China), dispone de
instalaciones logisticas y comerciales en Japon, Estados Uni-
dos, Republica Checa, Francia, Reino Unido y Alemania,
entre otros paises.

Durante la visita, los colegiados estuvieron acompafiados
por la responsable de marketing y el endlogo de la planta. De
dicha visita cabe destacar el edificio de envasado, con varias
lineas de trabajo para formato brick, totalmente mecanizadas
de principio a fin, asi como el almacén robotizado, en el que
se centralizan todos los pedidos de la compafiia.

También fueron interesantes las explicaciones del en6logo
sobre cémo se gestionan las entradas de uva en el jaraiz,
que en un dia normal de vendimia pueden alcanzar los 5 mi-
llones de kilos. Los modernos programas informaticos utili-
zados permiten mantener la trazabilidad de cada remolque
que entra, la gestion de las prensas y controlar la fermenta-
cion y los trasiegos entre distintos depositos, segun varieda-
des y calidades.

La jornada finalizé con la visita a las Bodegas Real, pe-
quefia, artesanal, pero con el encanto de las cosas hechas
con gusto. Enclavada entre vifias y olivares, cerca del pan-
tano de La Cabezuela, todo en ella invitaba al disfrute de los
sentidos, no en vano es un activo centro de enoturismo. Tras
la comida, la encargada mostro a los colegiados los rincones
de esta pequefia bodega y les hablé de sus vinos, con mar-
cas que se estan haciendo un hueco en el mercado de los
vinos de calidad: Vifia Ibor y Finca Marisanchez son algunos
de sus mas que recomendables vinos.
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El Tribunal Supremo vuelve a dar la razon al Colegio

El Tribunal Supremo ha desestimado el recurso de casa-
cion interpuesto por la Junta de Comunidades de Castilla-
La Mancha, contra la sentencia del Tribunal Superior de
Justicia de Castilla-La Mancha, en relacion a la Orden de 2
de junio de 2006 de la Consejeria de Administraciones Pu-
blicas, por la que se modificaba la Relacion de Puestos de
Trabajo de Personal Funcionario de la Consejeria de Medio
Ambiente y Medio Rural. Dicha orden creaba cuatro plazas
con la denominacién de “Técnico Superior”, adscritos a la
Direccion General de Planificacion y Gestion Ambiental, re-
servadas a Licenciados en Biologia, Ciencias Ambientales,
Ciencias Quimicas, Ingeniero Industrial e Ingeniero de Mon-
tes. El Colegio la recurrié porque excluia a los Ingenieros
Agrénomos. El Tribunal Superior de Justicia de Castilla-La

Mancha anulé la orden, declarando que la plaza puede ser
desempefiada por los funcionarios con titulacién de Inge-
niero Agronomo.

La Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha inter-
puso un recurso de casacion, ya que entendia “que habia
transcurrido el plazo de los dos meses al que se refiere el
articulo 46.1 de la Ley de Procedimiento Administrativo”,
cuando el Colegio interpuso el recurso contra la orden.

El Tribunal Supremo da la razon nuevamente al Colegio y
concluye que “los preceptos que la recurrente (la Junta de
Castilla-La Mancha) considera infringidos por la sentencia
impugnada no eran aplicables al caso, ni por tanto la sen-
tencia pudo infringirlos, lo que conduce a la desestimacion
del motivo”.

Nuevo horario del Colegio

Desde el pasado 4 de marzo, la sede central del
Colegio Oficial de Ingenieros Agrénomos de Centro
y Canarias tiene un nuevo horario.

El Colegio permanece abierto de 9.30 a 14 horas
y de 15.30 a 19 horas, de lunes a jueves. Los vier-
nes, se abre en horario de mafiana, de 9.30 a 14.30
horas.

Mundo del Agrénomo



Articulo

Seguridad Alimentaria en la industria carnica

entro de la actividad profesional de los ingenieros

agrénomos, cabe resaltar la redaccion de proyec-

tos y direccion de obras de industrias agroalimen-
tarias en general, de tal forma que estas actuaciones, a nivel
nacional, han representado desde la década de los noventa,
alrededor de un 65 % del total de los diferentes tipos de pro-
yectos realizados por dichos técnicos.

Concretamente han tenido una especial relevancia los des-
tinados a industrias carnicas, abarcando desde la creacion
de nuevos mataderos e industrias de transformacion de pro-
ductos carnicos, hasta la adaptacion de los establecimientos
existentes a los requisitos contemplados en una prolija nor-
mativa técnico sanitaria, pudiendo afirmarse que nuestra pro-
fesion ha participado de forma destacada en la
modernizacién de la industria alimentaria en general y en la
carnica en particular.

En este articulo queremos hablar de seguridad alimentaria
y, aunque de forma general y no exhaustiva, de los requisitos
técnico-sanitarios que deben cumplir estas industrias como
parte fundamental de la cadena alimentaria y que deben ser
considerados a la hora de redactar los proyectos.

La industria carnica

Dentro del sector industrial, la industria de la alimentacion
es una de las principales ramas de actividad. En 2011, segun
datos del Instituto Nacional de Estadisticas (INE), gener6 un

Mundo del Agronomo
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volumen de negocio de 85.191 millones de euros, encontran-
dose por delante de industrias como la del petroleo (48.844
mill.€), la del motor (53.264.mill. €), y la industria quimica
(38.382 mill. €).

En el conjunto de la industria de la alimentacion, la carnica
es la que tiene mayor peso, suponiendo un 24,8 % del volu-
men de negocio respecto al total. Hoy en dia, esta actividad
da empleo a mas de 80.000 personas y esta formada por
cerca de 700 mataderos, 2.400 salas de despiece y mas de
5.000 establecimientos dedicados a la elaboracién de pro-
ductos carnicos, entre otros.

En la situacion de dificultad generalizada por la que atra-
viesa la actividad econdmica, la industria carnica a pesar de
no escapar a la misma, es una de las mas solidas y que mejor
esta resistiendo, debido en parte al mantenimiento del con-
sumo 'y al crecimiento de las exportaciones. La calidad de los
productos también ha sido un punto a favor, a pesar de los
ultimos escandalos en los que, sin merecerlo, se ha visto in-
volucrada.

Otra “crisis” alimentaria

La reciente “crisis de la carne de caballo”, originada tras
detectarse la presencia de carne de esta especie, aunque en
cantidades pequefias, en productos etiquetados como carne
de vacuno, ha puesto en entredicho el control de la seguridad
alimentaria. En este caso, no se trataba de “contaminacion”

N\
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como se apresuraron a informar los medios de comunicacion,
sino de un “fraude”, al vulnerarse uno de los principios gene-
rales del etiquetado como es el de “no inducir a error al com-
prador" sobre las caracteristicas del producto alimenticio vy,
en particular, sobre su naturaleza, identidad, y composicién.

La Seguridad Alimentaria

La calidad y la inocuidad de los alimentos son, entre otras
relacionadas con la garantia de abastecimiento, las condicio-
nes que segun la FAQ, se requieren para que exista la deno-
minada Seguridad Alimentaria.

Dos de los pilares de la legislacion alimentaria de la Union
Europea son el enfoque integral “de la granja a la mesa” y el
principio de responsabilidad de los operadores de la cadena
alimentaria. Cada eslabén de la cadena tiene su correspon-
diente responsable. Los procedimientos que permiten cono-
cer cada uno de los pasos seguidos (produccion,
transformacion, distribucién y consumo), gracias a un sistema
de identificacion y control es lo que se conoce como trazabi-
lidad. EI Reglamento (CE) 178/2002 contiene disposiciones
para garantizar la trazabilidad de los alimentos y los ingre-
dientes alimentarios y establece un procedimiento para la
adopcién de las normas de desarrollo en relacion con secto-
res especificos.

Garantizar dichas condiciones implica el control de toda la
cadena alimentaria, es decir en el caso de la carne, el con-
junto de operaciones y procesos en la explotacion ganadera,
el transporte al matadero, las operaciones de sacrificio y las
tecnologias de manipulacion, almacenamiento de la carne y
productos derivados y de la distribucion, hasta el momento
de su consumo.

“La granja”, el primer eslabon

La explotacién ganadera representa el primer eslabén de
la cadena. El ganadero puede influir inicialmente en la calidad
de la camne, utilizando animales seleccionados, interviniendo
en el manejo, la alimentacion, el peso y la edad al sacrificio,
y en la inocuidad de la misma controlando las condiciones
sanitarias de la explotacion.

Como operador de la explotacion, el ganadero que crie ani-
males destinados al matadero esta obligado a disponer de
los datos necesarios para suministrar la informacion de la ca-
dena alimentaria al operador del matadero. (Real Decreto
361/2009, de 20 de marzo, por el que se regula la informacién
sobre la cadena alimentaria que debe acompafiar a los ani-

males destinados a sacrificio).

La industria, el segundo eslabon

Una industria bien disefiada posibilitara que sus usuarios,
mediante una utilizacién adecuada de sus instalaciones, pue-
dan cumplir con la responsabilidad que dentro de la cadena
alimentaria les corresponde, en aras a garantizar la seguridad
alimentaria.

En los proyectos de estas industrias, aparte de tenerse en
cuenta los requisitos de estabilidad, seguridad y funcionalidad
propios de todo edificio, es necesario armonizar el dimensio-
nado, la disposicion de los espacios y la dotacion de las ins-
talaciones que posibiliten un desarrollo racional del proceso
productivo, con las condiciones especificas de higiene y se-
guridad exigidas por la normativa.

Esta legislacion ha sufrido una larga serie de modificacio-
nes que a nivel nacional, ha supuesto la derogacién total o
parcial de numerosos disposiciones como consecuencia de
su paulatina adaptacion a la reglamentacién comunitaria, ori-
ginando una gran dispersion normativa que ha obligado tanto
alos operadores del sector como en este caso, a los técnicos
redactores de los proyectos, a una constante actualizacion y
puesta al dia.
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Actualmente las disposiciones comunitarias relativas a la
higiene de los productos alimenticios, se estructuran bajo un
marco comun que es el Reglamento (CE) 852/2004 del Par-
lamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, re-
lativo a higiene de los alimentos que contiene en particular
por lo que respecta a las responsabilidades de los fabricantes
y de las autoridades competentes, los requisitos estructura-
les, operativos e higiénicos para los establecimientos, los pro-
cedimientos para la autorizacion de establecimientos, los
requisitos para el almacenamiento y el transporte y el mar-
cado sanitario. Por otro lado en el Reglamento (CE) 853/2004
de 29 de abril de 2004 se establecen normas especificas de
higiene de los alimentos de origen animal.

El Real Decreto 640/2006, de 26 de mayo, regula determi-
nadas condiciones de aplicacion de dichas disposiciones co-
munitarias en materia de higiene, de la produccién y
comercializacion de los productos alimentarios.

Los requisitos técnicos- sanitarios
En la industria carnica podemos distinguir tres tipos de es-
tablecimientos en funcion de la actividad que en los mismos
se desarrolla: Mataderos, Salas de despiece y Fabricas de
elaboracion o transformacién de productos carnicos.
+ La primera etapa en el proceso de industrializacion
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de la carne se produce en los mataderos, estableci-
mientos en donde se sacrifican los animales, obte-
niéndose como productos las canales, los despojos
comestibles y otros subproductos (sangre, cueros,
grasas etc.) destinados en su caso, a otros aprove-
chamientos.

* En las salas de despiece, que pueden ser auténo-
mas 0 asociada al matadero, se produce la separa-
cion de la canal en grandes piezas y en ocasiones el
troceado y fileteado de estas, que se destinan a su
comercializacion directa en fresco o como materia
prima para las fabricas de elaborados.

+ En las fabricas de elaborados se transforman la ma-
teria prima procedentes de los mataderos y salas de
despiece en productos carnicos cocidos y/o curados.

Aunque segun el tipo de establecimiento deben cumplirse
determinados requisitos técnicos sanitarios especificos, en
el Reglamento (CE) 852/2004 se establecen las condiciones
generales de las dependencias donde se preparan, tratan o
transforman los productos alimenticios.

En particular se sefialan las caracteristicas de los materia-
les a utilizar. Asi, por ejemplo los suelos debe ser de material
impermeable, facil de limpiar y de desinfectar e imputrescible,
y debe estar instalado de manera que permita un facil des-
ague del agua.... Las paredes deben ser lisas, y enlucidas,
al menos hasta una altura de dos metros, con un revesti-
miento 0 con una pintura lavable y clara, y sus angulos y rin-
cones tienen que ser redondeados... los techos (0, cuando
no hubiera techos, la superficie interior del tejado), falsos te-
chos y demas instalaciones suspendidas deberan estar cons-
truidos y trabajados de forma que impidan la acumulacion de
suciedad y reduzcan la condensacién, la formacién de
moho...; las ventanas y demas huecos practicables deberan
estar construidos de forma que impidan la acumulacién de
suciedad, y los que puedan comunicar con el exterior deberan
estar provistos, en caso necesario, de pantallas contra insec-
tos... las puertas deberén ser faciles de limpiar y, en caso ne-
cesario, de desinfectar, lo que requerira que sus superficies
sean lisas y no absorbentes, etc.

En relacion con las instalaciones, se dispondra, en caso
necesario, de aquellas adecuadas para la limpieza, desinfec-
cion y almacenamiento del equipo y los utensilios de trabajo.
Dichas instalaciones deberan estar construidas con materia-
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En particular en el caso de los mataderos y con indepen-
dencia de los requisitos técnicos necesarios para evitar los
riesgos de contaminacién de la carne (locales, instalacio-
nes,..) tiene especial relevancia el cumplimiento de las exi-
gencias normativas relativas al bienestar animal y los
derechos de los mismos antes del sacrificio y durante el atur-
dimiento previo al mismo. Asi, se establece que la construc-
cion, las instalaciones y los equipos de los mataderos, asi
como su funcionamiento, deberan ser los adecuados para no
ocasionar a los animales agitacion, dolor o sufrimiento evita-
bles. Como regla general, a los animales que han sido criados
y mantenidos para la obtencion de carnes deben aplicarseles
reglas especificas durante su desplazamiento, estabulacion,
sujecién, aturdimiento, sacrificio y matanza, a fin de evitar
agitacion, dolor o sufrimiento.

Foto: J. M. Alvarez (ANICE-CONFECARNE)
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les resistentes a la corrosion, ser faciles de limpiar y tener un
suministro suficiente de agua caliente y fria. De una ilumina-
cion suficiente, natural o artificial que no altere los colores,
de equipos de refrigeracion que permitan mantener en las
carnes las temperaturas internas exigidas, etc.

Los dispositivos y Utiles de trabajo, tales como mesas de
despiece, bandejas de despiece méviles, recipientes, bandas
transportadoras y sierras, deben estar fabricados con mate-
riales resistentes a la corrosion, que no puedan alterar las
carnes, faciles de limpiar y de desinfectar. Las superficies que
entren o puedan entrar en contacto con las carnes, incluidas
las soldaduras y las juntas, deberan ser lisas, estara prohibido
el empleo de la madera, salvo en los locales donde se en-
cuentren Unicamente las carnes frescas embaladas de forma
higiénica.

En el Reglamento (CE) 853/2004, se establecen las condi-
ciones particulares de los mataderos y salas de despiece, para
las diferentes especies, ungulados domestico, aves y lagomor-
fos, caza (de cria y salvaje), y los requisitos de los estableci-
mientos que operen con carne picada, preparados de carne y
carne separada mecanicamente (CSM), y productos carnicos.

IMPORTANTE

Como cuestion importante a la hora de proyectar y disefiar
estas industrias, ademas de contemplar la referida normativa,
han de tenerse en cuenta los siguientes criterios:

* Que los flujos de los productos sean lo mas lineales po-
sibles, sin retrocesos y siempre desde las zonas “mas sucias”
alas “mas limpias”.

+ Se establecera una cadena de trabajo de «no retorno»
(siempre hacia adelante) que impida que las actividades se
crucen. Asi, las zonas de trabajo deben quedar claramente se-
paradas: recepcion de materia prima, procesado, almacena-
miento y conservacion.

* Que la salida de los subproductos sea clara, sin cruces
con las materias en procesos.

* Que la incorporacion de materias complementarias (es-
pecies, bandejas de envasado, carton, etc.) en los puntos ne-
cesarios se haga con el minimo transporte interior y sin cruces
con las materias en proceso.

* Que la localizacién de los puntos de control de los pro-
cesos Y la salida de los productos, sean claros.

* Que el almacenamiento en cdmaras y almacenes sea
FIFO (Firts in First Out). Es decir, que lo primero que llegue al
almacén sea lo primero en salir.

* Que se delimite claramente los puntos criticos de posible
contaminacion en los procesos de forma que se tomen las me-
didas necesarias (creacion de salas limpias, etc.), de modo
que la implantacion del Sistema de Analisis de Peligros y Pun-
tos de Control Critico (APPCC) sea lo mas claro y operativo
posible.
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Fitosanitarios y agricultura en el marco de la UE

Un modelo de uso sostenible de los productos

fitosanitarios

Por Juan Andrés Felit Suarez
Delegado del Colegio en Avila

a produccion de alimentos hace de la agricultura una

actividad econdmica de caracter estratégico en cual-

quier pais desarrollado, por cuanto que el objetivo
de abastecimiento a la poblacion resulta imprescindible. Asi-
mismo, la mejora de rendimientos en esta actividad es algo
consustancial a la propia naturaleza humanay a su progreso
sostenido. Resulta obvio, en este sentido, que la defensa de
las plantas cultivadas contra plagas y enfermedades consti-
tuya un objetivo ineludible en el que hay que emplear todos
los medios a nuestro alcance.

La manera de afrontar este objetivo ha pasado por distintas
etapas, acomodadas en todo momento al nivel de desarrollo
cientifico y técnico de la sociedad, desde la defensa basada
en el fuego o en el simple laboreo, hasta el empleo de una
lucha quimica generalizada contra patégenos y malas hier-
bas, por no hablar del empleo de semillas de variedades re-
sistentes o la utilizaciéon de transgénicos. La llamada
“Revolucion Verde”, en los afios 70, supuso el auge/cenit en
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el empleo generalizado de la lucha quimica, sobre la base de
una innovacion cientifica que puso al alcance de la agricultura
una serie de sustancias quimicas de sintesis que eran suma-
mente eficaces en el terreno de la proteccion de los vegetales
contra sus enemigos.

Sin embargo, la concienciaciéon medio-ambientalista sur-
gida con fuerza a finales de esos mismos afios, junto a las
“crisis alimentarias” de los afios siguientes, auspiciaron las
bases para formular los preceptos de una agricultura de tipo
sostenible en relacion con el uso de los productos fitosanita-
rios (pp.ff): La cuestion no seria tanto incrementar los rendi-
mientos a cualquier precio, como que la forma de obtencion
de las producciones resultara asumible por la sociedad. Al
socaire de estos nuevos vientos, hacen acto de presencia
modelos de utilizacién de pp.ff que propugnan como objetivos
ineludibles la seguridad alimentaria y un respeto a ultranza
hacia el medio ambiente, los cuales, tangencialmente, van a
chocar con una incontestable realidad, tal la necesidad de in-
crementar la produccion de alimentos ante la existencia de
una hambruna estructural en muchas regiones de nuestro
planeta.
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Los pilares del modelo europeo en materia de fitosanita-
rios

Lejos de suponer una excepcidn, y siguiendo por tanto la
pauta motriz que ha venido animando todo el proceso de
construccion europeo en sus distintos ambitos, también la ar-
monizacion en materia de pp.ff ha sido el resultado de una
puesta en comun gradual que ha afectado a un variopinto
elenco de legislaciones nacionales que, finalmente, se ha
concretado en la cimentacion de un modelo unico sobre los
distintos aspectos que conciernen al complejo mundo que
hay detras de estos productos.

Comenzado el proceso en 1976, con un punto de inflexion
clave en 1991, afio en que se publica la Directiva 91/414/CEE
del Consejo, relativa a la comercializacién de productos fito-
sanitarios, la concrecion del mismo tiene lugar entre los afios
2005-2009 con el cierre de lo que se dio en llamar el “Paquete
Fitosanitario”, compendio legal integrado, entre otros, por el
Reglamento (CE) 396/2005, relativo a los limites maximos de
residuos de plaguicidas en alimentos y piensos de origen ve-
getal y animal, el Reglamento (CE) 1107/2009, sobre comer-
cializacion de productos fitosanitarios, y la Directiva 2009/128
(CE), sobre el uso sostenible de los mismos.

La Directiva 2009/128 (CE) vino a fijar de-
finitivamente unos marcos comunitarios
comunes (Planes de Accion Nacionales)

para propiciar un uso racional y sosteni-

ble de los productos fitosanitarios

14

Antes de seguir adelante, es conveniente detenernos, si
quiera sea un momento, en estas Ultimas reglamentaciones
pues, no en vano, constituyen los pilares en que se sustenta
el modelo que tratamos de comentar.

- En el haber del Reglamento (CE) 396/2005 se encuentra
la armonizacién definitiva de los limites méximos de residuos
(LMR) plaguicidas admisibles en alimentos y piensos, que
durante muchos afios habian estado establecidos a nivel na-
cional por cada uno de los Estados Miembros (EEMM). Para
ello se tuvo en cuenta los LMR fijados internacionalmente por
la Comision del Codex Alimentarius, al tiempo que se esta-
blecieron LMR en productos objeto de importacion y los LMR

en concepto de “Tolerancias en la importacion”, en los casos
de productos tratados con sustancias activas (ss.aa) no au-
torizadas en la UE, siempre y cuando esta no autorizacion
obedeciera a motivos distintos a los relacionados con la salud
publica y medioambiental. Es decir, el Reglamento instaurd
un estandar comunitario Unico y armonizado aplicable, de
paso, a la introduccion de productos vegetales procedentes
del comercio con terceros.

- A través del Reglamento (CE) 1107/2009 se establecio,
entre otros de no menor importancia, un régimen de recono-
cimiento mutuo de las autorizaciones concedidas por los
EEMM a los distintos plaguicidas empleados en sus respec-
tivas agriculturas. En particular, el revestir con el caracter de
obligatoriedad este reconocimiento en el caso de los paises
integrantes en cada una de las tres zonas en que ha sido di-
vidido el espacio europeo a este respecto (Norte, Centro y
Sur), junto al propio proceso de armonizacion que posibilita
(régimen de armonizacidn de aprobaciones y autorizaciones;
zonificacion Unica a efectos de ss.aa aplicadas en poscose-
cha, invernaderos y almacenes vacios), no ha venido sino a
trasladar al mercado de estos productos, y al de las produc-
ciones que con ellos se obtienen, una transparencia de la que
muchas veces carecian, en perjuicio de la consecucion de
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un mercado interior Unico y pleno.

Por otra parte, y siguiendo la estela marcada por la vieja
Directiva 91/414, este reglamento asumid la lista de ss.aa
permitidas establecida en la misma, junto a otra relacién en
las que figuraban las excluidas o aquellas otras que pasaban
a revision, segun nuevos criterios, antes de obtener su auto-
rizacion definitiva.

- Por ultimo, la Directiva 2009/128 (CE) vino a fijar defini-
tivamente unos marcos comunitarios comunes (Planes de Ac-
cion Nacionales) para propiciar un uso racional y sostenible
de los pp.ff, siempre sobre la base del fomento de la Gestion
Integrada de Plagas (GIP) y la reduccién de los riesgos para
la Salud Humana y el Medio Ambiente.

En conclusion, que han tenido que pasar no menos de
veinticinco afios desde que se dieran los primeros pasos para
la instauracion del Mercado Unico Europeo (Acta Unica Eu-
ropea 1986-1993), antes de que el cierre del “Paquete Fito-
sanitario” haya por fin establecido las bases que ponen
término a una de las disfunciones que venian poniendo en
entredicho la consagracion definitiva de una de las condicio-
nes sine qua non de esa realizacién comunitaria, tal la de la
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libertad de movimiento de mercancias del que venian adole-
ciendo ciertas producciones de origen agrario, cuando no al-
gunos productos para uso en la agricultura (fitosanitarios),
que por mor de una serie de barreras técnico/sanitarias, y por
tanto de caracter no arancelario, venian siendo objeto de una
serie de trabas comerciales que dificultaban su libre circula-
cion intracomunitaria, y un tratamiento dispar y heterogéneo
en la extracomunitaria.

Una caracterizacion critica del modelo

Puestos a la tarea de caracterizar el modelo europeo sobre
regulacion de los pp.ff, cuya génesis legal acabamos de re-
pasar someramente en sus hitos fundamentales, empezare-
mos por resaltar, a nivel normativo, el cambio de rango que
se ha operado en la definicién de algunos de los pilares en
los que se sustenta, el cual ha pasado de regulaciones que
habian venido adoptandose en forma de Directiva, a dispo-
siciones con titulo de Reglamento, hecho que podemos ob-
servar, por ejemplo, tanto en materia de comercializacion de
plaguicidas, como en la de fijacion de los LMR armonizados,
con todas las consecuencias que este viraje legal entrafia en
orden a la aplicacion directa, y sin subterfugios de trasposi-
cion por tanto, de los nuevos preceptos por parte de todos
los EEMM.

\

Se trata de un modelo en el que la inspi-
racion de sus formulaciones obedece a
planteamientos realizados desde un am-
bito puramente sanitario-medioambienta-
lista, en detrimento de una perspectiva

netamente agricola

En segundo término, y por lo que respecta a su concep-
cion, podemos observar que se trata de un modelo en el que
la inspiracion de sus formulaciones obedece a planteamien-
tos realizados desde un ambito puramente sanitario-me-
dioambientalista, en detrimento claro de aquellos otros que
pudieran haberse postulado desde una perspectiva neta-
mente agricola, como hasta hace relativamente poco habia
venido ocurriendo, ya que, no se olvide, los fitosanitarios
estan tipificados como un medio de la produccion agraria.

Las causas de este cambio conceptual quiza haya que
buscarlas en la presentacion de las denominadas “crisis ali-
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mentarias” que comenzaron en los 90 (“crisis de las vacas
locas”, “crisis de las dioxinas”, “crisis del aceite de oliva”, “cri-
sis de los pepinos”, por ejemplo) y las consiguientes rees-
tructuraciones competenciales en materia alimentaria que
ocasionaron, y que, a nivel comunitario, pusieron la capaci-
dad legislativa en materia de fitosanitarios en manos de areas
menos vinculadas o sensibilizadas con la problematica del
sector agrario, tales como las de salud, la defensa del con-
sumidor y el medio ambiente. Recordemos, a este respecto,
por ejemplo, la creacion, en 2002, de la Autoridad Europea
de Seguridad Alimentaria, quien a pesar de su caracter inde-
pendiente, se establece como agencia encargada de la eva-
luacion del riesgo derivado del uso de ciertas ss.aa.
empleadas en la fabricacién de pp.ff, campo que aparente-
mente deberia estar reservado a instituciones de caracter

de las que se ha dotado para atajar los efectos que las plagas
y enfermedades ocasionan en las plantas.

Asi, las pautas de exclusion que han regido a la hora de
establecer la clasificacion de ss.aa en autorizadas, excluidas
0 sujetas a revision (“criterios de corte”, “Criterios de exclu-
sion” o “cut off”), han sido de hecho muy controvertidas y de
definicion harto compleja, por cuanto que se han acotado
dentro del resbaladizo trecho que media entre dos conceptos
no exentos de ciertas dosis de subjetividad e incertidumbre,
tales el de “riesgo” y el de “peligrosidad”, o, dicho de otra
forma, entre la posicion de “riesgo asumible” y la de “riesgo

Se ha impuesto como norte el princi-
pio de “riesgo cero”, cuando no de la
“peligrosidad potencial” de las cita-
das, en detrimento de las “evaluacio-
nes de riesgo”

agrario.

En tercer lugar, habria que destacar la connotaciéon mas
caracteristica y paradigmatica del modelo, su auténtico fron-
tispicio; nos referimos, obviamente, a su vocacién de “soste-
nibilidad” en la utilizacion de los pp.ff, con el fin de garantizar
tanto la “seguridad alimentaria” para el consumidor como la
“defensa medioambiental”.

cero”, respectivamente. Sobre este particular, y como decla-
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La asuncion de estos postulados, en principio tan razona-
bles, le confiere sin embargo un caracter sumamente exi-
gente - en algunos casos yo me atreveria a decir que
tremendamente limitante - en relacion con la gama de ss.aa

racién de principios, la Autoridad Europea asevera de forma
explicita que, en lo concerniente a la politica de comerciali-
zacion de fitosanitarios, va a prevalecer de forma inequivoca
el denominado “principio de cautela.”

Mundo del Agrénomo



En consecuencia, se ha impuesto como norte el principio
de “riesgo cero”, a través de una priorizacion absoluta y ex-
cluyente del criterio de la “peligrosidad intrinseca”, cuando no
de la “peligrosidad potencial”, de las citadas sustancias, en
detrimento de las “evaluaciones de riesgo” que pudieran ha-
berse adoptado “en funcion del uso” que de las mismas se
derivaran, siempre en el marco de un quehacer basado en
las buenas practicas agricolas, con una utilizacién responsa-
ble y segura de los pp.ff por parte de los agricultores.

En el fondo, el nudo de la cuestidn que subyace detras del
debate suscitado por estas propuestas, ha descansado en la
distinta vision de las partes interesadas a la hora de enjuiciar
la resolucion de un doble planteamiento: de un lado, el posi-
cionamiento adoptado por la reglamentacién comunitaria den-
tro del contencioso definido por el binomio “proteccion de la
salud humana y medioambiental” vs “proteccion de la sanidad
vegetal’, y, de otro, el grado de antagonismo que esa misma
legislacion ha asignado a las dos prioridades enfrentadas que
se encierran en esa dicotomia. Finalmente, y como decimos,
el posicionamiento de las instancias comunitarias ha sido ta-
jante y muy claro:”...al conceder autorizaciones de pp.ff, el
objetivo de proteger la salud humana y animal y el medio am-
biente debe primar sobre el objetivo de mejorar la produccion
vegetal” (R. 1107/2009, Considerando 24).

La consecuencia primera de este proceder tan exigente
que venimos comentando ha sido la desaparicion de facto de
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una serie de ss.aa - que en los Ultimos afios habian demos-
trado ser eficaces y seguras si eran utilizadas de forma co-
rrecta-, poniendo con ello en entredicho la viabilidad de
algunos tipos de producciones (especialmente los denomi-
nados “cultivos menores”) que quedan muy comprometidas
y a expensas, bien de una razonable politica de moratorias
en tanto que dispongan de sustitutos autorizados, bien del
desarrollo de nuevos productos que permitan la defensa fito-
sanitaria de las mismas, cuando no del uso excepcional de
sustancias excluidas en situaciones de emergencia sanitaria.

La consecuencia primera de este proce-
der tan exigente ha sido la desaparicion
de facto de una serie de sustancias acti-
vas que en los ultimos afios habian de-
mostrado ser eficaces y seguras

Por otra parte, estas restricciones en cuanto al catalogo de
ss.aa disponibles, junto a las secuelas que dicha reduccion
va a tener en el nivel, precio y calidad de las producciones,
por no hablar de las limitaciones implicitas en algunas de las
formas permitidas de aplicacion y uso de los fitosanitarios
(imposicion de los sistemas basados en la GIP y la prohibi-
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cion de las pulverizaciones aéreas, entre otras), han termi-
nado por convertir en lugar comin aceptado la idea de que
el modelo comunitario induciria la posible aparicion de una
suerte de “dumping fitosanitario” en el comercio con terceros
paises con regulaciones menos exigentes que la nuestra.

Algo de razon no falta en este convencimiento, pues aun
dando por sentado el control riguroso que se practica en fron-
tera, tanto de las ss.aa utilizadas por terceros, como sobre
los LMR - tolerancias de importacion incluidas - presentes en
los alimentos que llegan, dificilmente alguien podra garantizar
que la forma en que se utilizaron en sus lugares de proce-
dencia los pp.ff aplicados para conseguirlos, se hiciera ob-
servando el riguroso respeto, tanto a la salud humana como
al medio ambiente, que nosotros propugnamos. Es decir, si
via LMR sdlo podemos controlar qué y cuanto, pero no como
se ha utilizado, ¢no estariamos propiciando un régimen de
competencia desleal para nuestros productores?, ;no seria
un poco fariseo nuestro proceder?, ;0 es que el medio am-
biente o la salud humana entienden de fronteras administra-
tivas, siendo, como son, conceptos universales ajenos a
delimitaciones geograficas?

Esta limitacion de sustancias activas su-
giere un gran reto innovador para la in-
vestigacion, al abrir un prometedor
campo de desarrollo conducente a pro-
ducir nuevas sustancias activas que
sustituyan a las convencionales

18

No puedo dejar de sefialar, por tltimo, un aspecto muy po-
sitivo que esta limitacién de ss.aa que la UE se ha autoim-
puesto va a deparar, y que no es otro que el gran reto
innovador para la investigacion que la misma sugiere, al abrir
un prometedor campo de desarrollo conducente a encontrar
y producir nuevas ss.aa que sustituyan a las convencionales,
desarrollar pp.ff que tengan el marchamo de “ecofitosanita-
rios” y sean perfectamente compatibles con nuestras regla-
mentaciones en materia de uso sostenible y abrir nuevas
lineas de investigacion en materia de lucha integrada, para
el perfecto conocimiento de los patogenos, sus efectos y la
correcta determinacion de los umbrales de tratamiento en
cada caso. Es decir, estamos ante un modelo en el que el ca-

pitulo I+i+D es pieza fundamental.

Por lo que respecta a los procedimientos previstos para
asegurar el concepto de sostenibilidad de nuestra agricultura,
en relacion con el uso de los fitosanitarios autorizados, estos
se articulan en torno a una idea general que bien podriamos
sintetizar diciendo algo asi como que: “De lo que se trataria
no es tanto de eliminar los pp.ff, cuyo concurso es absoluta-
mente imprescindible en un contexto global, como de reducir
la dependencia que se tiene de su uso, la cual debe quedar
limitada a los casos estrictamente necesarios”.

Al servicio de este fin se propugna un planteamiento ho-
listico de defensa , cuya expresion mas genuina no seria otra
que la ya conocida de la Gestion Integrada de Plagas (GIP),
por cuya introduccion y desarrollo se aboga de forma mani-
fiesta, hasta el punto, no ya de hacerla obligatoria (Art. 14,
Directiva 2009/128), sino, y ademas, de desarrollarla en las
mejores condiciones posibles, para lo cual todos los EEMM
deberan velar para poner a disposicion de todos los usuarios
profesionales los instrumentos para el seguimiento de las pla-
gas a combatir, instrumentos para la toma de decisiones y
unos servicios obligatorios de asesoramiento. En suma, se
trataria de afrontar la batalla contra los enemigos de las plan-
tas utilizando todas las técnicas disponibles, dando prioridad,
cuando ello sea posible, eso si, al seguimiento de métodos
no quimicos.

Otra de las connotaciones sui generis del modelo es que
esta investido de un profuso y complejo sistema de registro
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y control de los pp.ff, que abarca desde el mismo momento
de su fabricacién/autorizacion hasta el de la eliminacion/per-
sistencia de los residuos y restos que generan, permitiendo,
de esta forma, garantizar y asegurar su trazabilidad ante una
hipotética exposicion. Asi, partiendo del procedimiento pau-
tado contemplado en el régimen de autorizaciones/renova-
ciones/exclusiones, el mismo se complementa con un
régimen de clasificacidn, envasado y etiquetado armonizado,
al que le sigue una regulacién exhaustiva de la comercializa-
cion, distribucidn, almacenamiento y venta a los usuarios pro-
fesionales y no profesionales. A ello se viene a sumar el
registro obligatorio de todas las transacciones en las que in-
tervengan pp.ff, la anotacion obligatoria del uso que se haga
de los mismos en los correspondientes Libros de Explotacion
de los usuarios, el cual debera venir avalado por la corres-
pondiente documentacion de asesoramiento, por no hablar
de los programas de control que pesan sobre los mismos
(Planes Nacionales de Control y Vigilancia de la Comerciali-
zacion y Utilizacion, Plan Nacional Integrado de Residuos,
etc.). Todo ello, como decimos, confiere al sistema un carac-
ter integral y cerrado que no deja nada al azar, permitiendo
asegurar asi la trazabilidad de los plaguicidas.

Para concluir esta caracterizacion, traigo a la palestra una
Ultima reflexion que tiene que ver con la limitacion territorial
del ambito de aplicacion del modelo europeo en materia de
pp.ff, el cual, como no podia ser de otra forma, se restringe
a la geografia definida por los veintisiete EEMM que actual-
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mente conforman la Union. Pues bien, en un mundo globali-
zado que es testigo de un ingente intercambio comercial de
productos de origen vegetal con destino a la alimentacién hu-
mana o animal, y en cuya obtencion han intervenido los pp.ff,
esta limitacion espacial de aplicacion constituye una rémora
para el propio sistema en tanto en cuanto puede suponer la
presencia de un elemento perturbador (problemas de com-
petencia desleal, restricciones a las importaciones, etc.) en
€s0s trasiegos con terceros, por otra parte tan necesarios.

N

Si queremos ser consecuentes con
nuestros pronunciamientos a proposito
de los fitosanitarios y su relacion con la
defensa de valores universales como la
salud o el medioambiente, nuestro mo-

delo tendria que incorporar una nitida

vocacion universalista

La presencia de estas distorsiones de las que hablamos
tienen su origen en las distintas estructuras agrarias — pero
también politicas, econdémicas y sociales - que tienen los pa-
ises que se relacionan en el marco del comercio internacional
y que determina que lo que en unas latitudes es intrinseca-
mente aceptable y deseable, tal la implantacion de modelos
de uso sostenible de los pp.ff (los paises ricos y sobrealimen-
tados del Norte hacen bien en preocuparse de la salud de
sus ciudadanos y del cuidado de su medio ambiente), en
otras (paises del Sur, con problemas de hambrunas y des-
nutricion por falta material de alimentos) su aplicacién sea
cuando menos cuestionable.

Por tanto, si queremos ser consecuentes con nuestros pro-
nunciamientos a propésito de los fitosanitarios y su relacion
con la defensa de valores universales como la salud o el me-
dioambiente, nuestro modelo tendria que incorporar una ni-
tida vocacion universalista que, en el marco de los
organismos internacionales implicados (FAO, OMC, OMS,
entre otras), deberia propiciar una armonizacion de modelos
fitosanitarios a nivel mundial, estando dispuesto a satisfacer
las contrapartidas — de diversa naturaleza - que la convenien-
cia de tal uniformidad exigiria aportar a aquellas agriculturas
( paises) en las que por sus peculiaridades, estas armoniza-
ciones serian en principio inviables.
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¢ Cuanto cuesta tu tranquilidad?

Los herbaceos extensivos son uno de los cultivos mas tra-
dicionales en Espafia. Sobre todo ciertas comunidades como
Castilla y Leon, Castilla-La Mancha, Aragdn, Andalucia y, en
menor medida, Catalufia, en las que gran parte de la super-
ficie cultivada esta ocupada por cultivos herbaceos.

Las cifras del seguro agrario reflejan esta situacion. De tal
manera que estas comunidades suman mas del 80% de la
superficie de cultivos herbaceos asegurada y en torno al 77%
de la produccién. A través del Seguro con Coberturas Cre-
cientes para Cultivos Herbaceos Extensivos, durante la cam-
pafia 2012 se aseguré una produccion de 13,48 millones de
toneladas, con un valor de produccion de 2.522,15 millones
de euros. En el caso concreto de Castillay Ledn, en la cam-
pafia 2012 se aseguraron 5,42 millones de toneladas de pro-
duccion, lo que supone el 40% de lo asegurado en Espafia,
y cuyo valor de produccion asegurada supero los 955 millo-
nes de euros.

Laintensa sequia que se extendié a lo largo de todo el pais
durante la campafia pasada, debido a la escasez de lluvias
que se registrd, afectd especialmente a los cultivos herba-
ceos. Esta situacion, unida a las diferentes inclemencias me-
teoroldgicas que se vinieron registrando a lo largo de todo el
afio pasado tales como heladas, pedriscos, intensas lluvias
e inundaciones, dieron lugar a una siniestralidad a cierre del

ejercicio 2012 de mas de 136 millones de euros.

Por el momento, el 2013 no ha continuado con la tendencia
de escasez de lluvias del ejercicio precedente, por el contra-
rio, se esta caracterizando por la gran variabilidad de condi-
ciones climaticas, con una alternancia de fenomenos tales
como temperaturas maximas inusualmente elevadas (durante
los Ultimos dias de enero se llegaron a alcanzar valores por
encima de los 22°C en algunas zonas de Castilla-La Mancha
y por encima de los 14°C en Castilla y Ledn); fuertes tormen-
tas de lluvia y viento; e intensos temporales de nieve, como
el que vivimos a finales de febrero y que se volvié a repetir
en la segunda quincena de marzo, con temperaturas minimas
muy frias (Castilla y Ledn registro temperaturas minimas de
-5°C y maximas que apenas superaron los 4°C)

El seguro para explotaciones de cultivos herbaceos exten-
sivos, a través de su modulo P (cuyo plazo de contratacion
se encuentra abierto desde el pasado 1 de marzo) protege
su cosecha frente a los dafios provocados por los riesgos de
pedrisco, incendio y los riesgos excepcionales de fauna sil-
vestre, inundacion-lluvia torrencial, lluvia persistente y viento
huracanado, a precios muy asequibles.

Asi por ejemplo, un cerealista con una explotacion de trigo
con un rendimiento medio de 3.000 kilogramos por hectarea
y unos costes medios de produccion por hectarea de alrede-
dor de 450 euros, situada en el término municipal de Medina
del Campo (Valladolid), tendria que pagar para proteger su
cosecha frente a los riesgos anteriormente descritos, menos
de 10 euros por hectarea, es decir un 2% de sus costes de
produccion.

Debemos recordar que afio tras afio el riesgo de pedrisco
es el que mas dafios causa en las cosechas espafiolas, pro-
vocando una media de en torno al 40% del total de los sinies-
tros agricolas, seguido por los riesgos de helada, viento y
lluvia persistente.

Ademas, el Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio
Ambiente a través de Enesa, concede una subvencion que
puede alcanzar hasta el 16% del coste neto para el cultivo
de cereal de invierno. Algo que contribuye a abaratar consi-
derablemente la prima a pagar por el cerealista.
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“Venimos trabajando en la implanta-
cion de un nuevo sistema informatico
que nos va a permitir mejorar la propia
gestion interna del Colegio y ofrecer
mejores prestaciones al colegiado”

Maria Cruz Diaz Alvarez, decana del Colegio Oficial de Ingenieros Agré-
nomos de Centro y Canarias

Maria Cruz Diaz es decana del Colegio desde 2006, afio en
el que resulto elegida. En 2010, los colegiados volvieron a
depositar en ella su confianza y fue reelegida. Su segundo
mandato esta siendo especialmente dificil por la situacion en
la que nos encontramos.

Desde hace aproximadamente afio y medio, el Colegio
viene realizando modificaciones en su estructura orga-
nizativa y funcional, ;a qué se deben? ; Cuales son esos
cambios? ; Qué mejoras introducen?
Vivimos unos momentos dificiles, marcados principalmente
por la delicada situacién econdmica en la que todavia, nos
hallamos inmersos. Por otro lado, junto a los recientes cam-
bios normativos que se han producido y que han tenido una
importante repercusion en los colegios profesionales (Ley
Omnibus, Real Decreto sobre visado obligatorio, etc.) se nos
anuncia una nueva Ley de Servicios Profesionales que, de
aprobarse, va a afectar de forma significativa a diferentes pro-
fesiones y consecuentemente a sus organizaciones colegia-
les.

El Colegio, tratando de adaptarse a este nuevo escenario
y con el fin no solamente de mantener los servicios a los co-
legiados sino de mejorarlos en lo posible, ha emprendido una
serie de actuaciones, modificando su estructura funcional que
ha afectado, tanto al personal (técnico y administrativo) como
a los a propios medios de gestion.

Durante este afio venimos trabajando en la implantacion
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de un nuevo sistema informatico que nos va a permitir por
una parte, mejorar la propia gestion interna del Colegio, y por
otra ofrecer mejores prestaciones al colegiado, tales como la
actualizacién de datos en tiempo real, la emision de comuni-
caciones inmediatas al colegiado por via telematica, el ac-
ceso instantaneo al estado de tramitacion de los trabajos,
facturacion y envio via mail a los colegiados, etc.

Asimismo, se ha sustituido la anterior plataforma de visado
por una nueva mas avanzada, accesible y versatil, que me-
jora los sistemas de seguridad y que permite la utilizacion de
varios tipos de certificados digitales para la firma electronica:
Camerfirma, DNI electrénico y el certificado de la Fabrica Na-
cional de la Moneda y Timbre.

También se han realizado importantes modificaciones de
la imagen corporativa, con el lanzamiento de una nueva pa-
gina web, que por otro lado permite acceder a la informacion,
de una forma mas intuitiva y sencilla.

Actualmente nos encontramos en la fase de comprobacion
de estos nuevos medios informaticos, verificando su funcio-
namiento, corrigiendo errores e introduciendo modificaciones
para tratar de optimizar su eficacia, lo que esta originando al-
gunos inconvenientes a los colegiados y usuarios, que espe-
ramos sepan disculpar.

¢En qué otros aspectos importantes se estan actuando
para mejorar el servicio al colegiado?
Por otra parte, se trabaja en la mejora de los servicios gene-
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rales, comunicaciones, bolsa de empleo, y por supuesto en
materia de aseguramiento de la responsabilidad civil que
cada vez cobra mayor importancia en el desarrollo profesio-
nal, dentro de la sociedad actual. (Todos nuestros colegiados
por el hecho de serlo, disponen de una cobertura basica de
responsabilidad civil profesional, que puede ampliarse volun-
tariamente).

También merece destacarse el incremento de la actividad
de la Asesoria Juridica, servicio que esta a disposicion de
todos los colegiados para su intervencion en aquellos asuntos
relacionados con el ejercicio profesional en cualquiera de sus
ambitos. De hecho, y también como consecuencia de la ad-
versa situacion economica, se ha incrementado notablemente
el nimero de colegiados que acuden al Colegio solicitando
ayuda y asesoramiento por cuestiones laborales, y en parti-
cular por la pérdida del puesto de trabajo. Tengo que decir
que la mayoria de estos casos se estan solventando de ma-
nera satisfactoria.

Ademas de las acciones indicadas anteriormente, hay que
sefialar que como resultado del convenio de colaboracién en
materia de formacion suscrito con el colegio de Castilla y
Leon y Cantabria, se han elaborado unos planes formativos
de gran interés que empezaran a ponerse en marcha en los
proximos meses

Préximamente se aprobara una nueva ley sobre servicios
profesionales. ; Como afectara al Colegio y a los colegia-
dos?

Como he indicado anteriormente, parece inminente la apari-
cion de una nueva Ley de Servicios Profesionales. Hemos

tenido acceso al borrador del antepro-
yecto, en el que se anuncian muchos
cambios que van a afectar tanto a
nuestros colegiados como consecuen-
temente al Colegio.

Entre los aspectos mas importantes
que el anteproyecto de ley recoge
segun su actual redaccion cabe desta-
car los siguientes:

+ Libertad de acceso al ejercicio pro-
fesional.

+ Colegiacion obligatoria para el ac-
ceso a una profesion titulada
cuando por motivos de interés ge-
neral y para la mejor ordenacion de

la profesién se considere mas pro-
porcionado que el control de su co-
rrecto ejercicio se realice a través
de un Colegio Profesional.

* Ejercicio profesional en libre competencia.

+ La obligacion de los profesionales de mantenerse al
dia de las Ultimas técnicas, lo que incide directamente

en su formacion continua.

* Fomento de los mecanismos extrajudiciales en la re-
solucién de conflictos (arbitraje y mediacion).

+ Establecimiento de las atribuciones profesionales en

la ingenieria, determinandose la formacidn de un grupo

de trabajo sobre atribuciones y reserva de actividad de
profesiones en la ingenieria.

+ Mantenimiento de las listas de peritos judiciales.

Como puedes ver son muchas las cuestiones que se tratan
y los cambios que nos van a afectar, algunos de ellos suma-
mente preocupantes y otros que, si sabemos aprovechar la
ocasion, pueden resultar positivos. En este sentido, ya nos
hemos puesto a disposicion del Consejo General de Colegios
Oficiales de Ingenieros Agrénomos para trabajar y posicio-
narnos lo mejor posible, ante los cambios que se avecinan.

No obstante, segun Ultimas noticias y al parecer, el actual
texto puede sufrir modificaciones en su redaccion antes de
su presentacion al Consejo de Ministros.

No podemos de dejar de hablar de la situacion actual de
la profesion. ¢ Cudles son los mayores problemas con los
que se encuentra?

Nuestras mayores preocupaciones se centran en la situacion
del Colegio y de los colegiados en todos los campos de ac-
tuacién del ejercicio profesional. Desgraciadamente dema-
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siados comparieros que trabajaban
por cuenta ajena han perdido su
empleo, y los que se dedican al
ejercicio libre de la profesion como
auténomos han visto disminuir de
forma alarmante su actividad, no
tanto por lo que se refiere al volu-
men de trabajos, aunque también,
como por su escasa entidad econé-
mica, debido sin duda a la drastica
reduccion de las inversiones en el
sector agrario y alimentario. No
obstante y segun informa nuestra
Secretaria Técnica, la actividad en
materia administrativa y de control
de los trabajos no ha disminuido en
su conjunto de forma tan acusada
como cabria esperar, aunque si se
ha producido una variacion significativa en lo que respecta a
la tipologia de los trabajos presentados por nuestros colegia-
dos. Asi, por ejemplo, el nimero de proyectos, incluso los de
visado obligatorio, se han reducido de forma considerable y
los pocos presentados son en su gran mayoria, de reducida
cuantia econémica, lo que se traduce directamente en una
clara disminucién de ingresos por parte de nuestros profesio-
nales y del propio Colegio. Sin embargo, y curiosamente hay
que sefialar que a pesar de la nueva normativa sobre el vi-
sado obligatorio, se presentan a visar otro tipo de trabajos
que legalmente no precisan este requisito, situacion que se
debe segun nos informan los propios colegiados autores de
los mismos, a que en algunos casos, 6rganos de diferentes
administraciones exigen a los administrados el visado de
estos documentos como requisito para tramitar el correspon-
diente expediente, lo que obliga al promotor a solicitar de
forma expresa al Colegio, el “visado voluntario” de los mis-
mos. Entendemos que esta circunstancia no se debe a otra
razén que a la de que “alguien” garantice que el técnico que
los suscribe es quien dice ser, tiene competencia y esta ha-
bilitado para hacerlo.

Por otro lado, y con el fin de reducir la incidencia de los
costes de visado en los ingresos de los colegiados, ya el pa-
sado afio, se puso en marcha un nuevo sistema de calculo
de los gastos de tramitacion de los trabajos, que ha supuesto
una reduccion sustancial respecto a los que resultaban por
aplicacion de las antiguas tarifas. Asimismo hemos negociado
una nueva poliza de Responsabilidad Civil para los colegia-
dos, mas barata y asequible, con mejores condiciones de co-
bertura.
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En este contexto, ;qué papel juegan los convenios que
se han firmado con el Colegio de Castillay Ledn y Can-
tabria en materia de gestién y formacion?

En estas condiciones de cambio, deberia adquirir mayor im-
portancia la colaboracién con otros colegios, que entre otras
ventajas deberian traducirse en una reduccion de costes de
gestion por un sencillo reparto de cargas.

En cuanto a los convenios firmados con el Colegio de Cas-
tilla y Leon, el de formacion es el que actualmente, se en-
cuentra en mayor grado de desarrollo. Precisamente debe
resaltarse la oportunidad de su firma y puesta en marcha, an-
ticipandonos a las directrices que en materia de formacion
continuada de los profesionales, se contempla en el borrador
de la Ley de Servicios Profesionales, estableciendo entre las
obligaciones de los mismos, la de estar al dia en las diferen-
tes materias de su campo de actuacion, incluso mediante
acreditacion de los conocimientos necesariamente adquiridos
para el desempefio de su trabajo, poniendo de manifiesto la
importancia del papel que en este sentido deben desempenar
los colegios profesionales.

¢Podrian ampliarse esos convenios a otros colegios y
otros servicios?

No sélo podrian sino que deberian. Como he indicado ante
otras preguntas de la entrevista, el proceso de cambio que
comenzo hace aproximadamente afio y medio, obliga a rea-
lizar importantes reestructuraciones y por tanto cuanto mas
unidos estemos mayor fuerza tendremos y mejores servicios
prestaremos ya no sélo a nuestros colegiados, sino también
a la sociedad.
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Nueva pagina web del Colegio
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El 1 de abril entraba en funcionamiento el nuevo portal
de Colegio. Un portal agil, dindmico y con informacién com-
pleta sobre el Colegio, la profesién, los servicios colegiales
y el proceso de colegiacion.

Entre los cambios destacan, por ejemplo, la simplifica-
cion de los menus y la incorporacion de otros nuevos con
el fin de mejorar y ampliar la informacion que el Colegio
ofrece a través de la pagina web.

A la zona privada, de acceso sélo para colegiados, se
accede a través de la seccion “Acceso colegiados”, con el
mismo usuario y la misma clave que en el portal antiguo.
Quien no disponga de ellas, puede solicitarlas al Colegio.

La zona de colegiados ofrece, de una manera mas or-
ganizada, informacion sobre la tramitacion de los trabajos
profesionales (visado, registro, etc.). En esta zona también
se podran descargar los formularios y los modelos de im-
presos necesarios en cada caso. Asimismo, también se en-
contrard en esta zona informacion sobre los convenios
firmados por el Colegio y sobre las ofertas y descuentos
de los que pueden disfrutar los colegiados.

En la zona publica, se incluye por primera vez un calen-
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28 de abril, Dia Mundial de la Seguridad y Salud en el Trabajo

Acceso directo

El proximo 28 de abril se celebra el Dis Mundial de
la Segundad y Salud en el Trabajo, cuyo fin
ez promover la prevencidn de los accidentes de
trabajo y las enfermedades prnrssiunaiu en todo
el munda.
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L& Asociacidn Espafiola de Ingenieria del Paisaje
" . (AEIPY, en colaboracidn con la ETSI Montes de
= Madrid, la Escuela Universitaria de  Ingenieros

Forestales vy Aserpyma, drganiza la jomada

dario de eventos, donde se puede obtener informacion
sobre los eventos y las actividades relacionados con la pro-
fesion, ordenados por fecha de celebracion. Se mantienen
los menus “El Ingeniero Agrénomo”, “El Colegio”, “Colegia-
cion”, “Servicios colegiales”, “Cursos y seminarios” y “Con-
tacto”, y se incluyen los menus “Comunicacion” y
“Ventanilla unica”. El primero da acceso a las noticias de
interés para el colegiado y la profesién en general, la re-
vista Mundo del Agronomo y las notas de prensa del Cole-
gio. En “Comunicacién” se encuentra también una seccién
que facilita el acceso a un listado de medios de comunica-
cion especializados. Asimismo, desde esta seccion se
puede acceder a las paginas del Colegio en Facebook y
en Twitter.

Através de la “Ventanilla Unica” se accede al listado de
colegiados y sociedades profesionales, asi como al direc-
torio profesional. Ademas, en esta seccién se encuentra
también al Codigo Deontoldgico y el formulario online de
quejas. Ilgualmente puede realizarse a través de la “Venta-
nilla unica” la solicitud de alta y de baja del Colegio, cum-
plimentando los formularios online habilitados para ello.

Mundo del Agrénomo



Expoliva
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Del 8 al 11 del préximo mes de mayo la XVI edicién de la
Feria Internacional del Aceite de Oliva e Industrias Afines EX-
POLIVA 2013, que celebra su 30 aniversario, abrira sus puer-
tas. El evento, considerado uno de los mas interesantes en
el sector del olivar y el aceite de oliva, tendra lugar en el Re-
cinto Provincial de Ferias y Congresos de Jaén e incluye la
Feria Internacional donde se presentaré la oferta tecnologica
y comercial; el Simposium Cientifico-Técnico, que servira de
plataforma para la transferencia de conocimiento; y el Salén
Expoliva Virgen Extra, para la promocion y comercializacion
del aceite de oliva, que acogera mas de 130 aceites de oliva
virgenes extra, previamente seleccionados, provenientes de
todos los lugares del mundo.

El Simposium Cientifico-técnico de Expoliva 2013 se es-
tructurara en cinco foros de debate: “Foro de la Alimentacion,
la Salud y el Aceite de Oliva”, “Foro de la Industria Oleicola”,
“Tecnologia y Calidad”, “Foro del Olivar y del Medio Am-
biente”, “Foro Econémico y Social” y “Foro de la Cultura del
Aceite de Oliva”.

Mas informacién en www.expoliva.com

(11 ]

Agenda .~

Fruit Attraction

“El lugar adecuado, en el momento oportuno” es el
lema de la quinta edicion de Fruit Attraction, Feria In-
ternacional del Sector de Frutas y Hortalizas, que or-
ganizada por IFEMAYy con la colaboracién de FEPEX,
se celebrara del 16 al 18 de octubre en los pabellones
5,7y 9 de la Feria de Madrid. La tecnologia, la inno-
vacién y la comercializacion seran los ejes del pro-
grama de jornadas y actividades paralelas.

EL LUGAR ADECUADO, EN EL MOMENTO OPORTUNO

Entre las novedades de esta quinta edicion, esta
el espacio B2B FRUIT-New Markets, un espacio de
encuentros comerciales entre compradores de nue-
vos mercados y expositores. Por otro lado, el espacio
Pasarela Innova servira para presentar las ultimas
novedades en el mercado hortofruticola.

Fruit Fusidn acogera demostraciones de cocina
en directo con los mejores cocineros del pais, ade-
mas de degustaciones de productos y diferentes
mesas redondas.

Mas informacion en www.fruitattraction.ifema.es

= | |

Il Demastracién de Maquinaria y Equipos para Areas Yerdes y Municipalidades

Demoverde

La Il Demostracién de Maquinaria y Equipos para Areas
Verdes y Municipalidades tendra lugar del 19 al 21 de sep-
tiembre de 2013 en Colmenar Viejo, Madrid.

El salon consiste en una exhibicion practica de maqui-
naria, en un espacio abierto al aire libre, que tiene como
finalidad presentar el funcionamiento de las maquinas que
deben ayudar a los profesionales del sector a mejorar la
calidad de sus tareas.

Demoverde esta organizado por la Asociacién Nacional
de Maquinaria Agropecuaria y de Espacios Verdes y Feria
de Zaragoza.

Mas informacion en www.demoverde.es

Mundo del Agronomo
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El maestro del Prado
Javier Sierra
Planeta, 2013

El maestro del Prado es una interesante historia que narra
como un joven aprendiz de escritor aprende a mirar cuadros
y a entender los mensajes ocultos en las obras del Museo
del Prado. De la mano del doctor Luis Fovel el joven recorrera
las salas del museo y descifrara los enigmas y secretos que
esconden las obras de una de las pinacotecas mas impor-
tantes del mundo.

¢ Realidad? ¢ Ficcion? ;Novela de misterio? ¢Libro de
aprendizaje? Puede decirse que el autor, Javier Sierra, en El
maestro del Prado, mezcla todo eso y mas, con su ya cono-
cida habilidad para narrar historias inquietantes, llenas de
sorpresas Y giros argumentales.

Supermetomentodo y la piedra lunar
Geronimo Stilton
Destino, 2013

La ciudad de Muskrat City esta en peligro. EI enemigo n-

mero uno de los superhéroes, Blacky Bon Bon, amenaza con
sus superpoderes la ciudad. Pero aun no esta todo perdido,
los superhéroes trataran de acabar con los planes de con-
quista del todopoderoso SuperBlacky.

“Supermetomentodo y la piedra lunar” es la Ultima entrega

de la coleccion “Superhéroes” de Geronimo Stilton, protago-
nista de un sinfin de aventuras y autor de obras infantiles que
ha cautivado a miles y miles de nifios. Gerénimo ha nacido
en Ratonia, la isla de los ratones, donde dirige El Eco del Ro-
edor, el periédico con mas difusion de la ciudad.

Estreno: 12 de abril
Pais: USA
Género: Comedia, accion
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Tipos legales

Los oscarizados actores Al Pacino (Esencia de mujer, El Padrino),
Christopher Walken (Seven psychopaths, El cazador) y Alan Arkin (Pe-
quefia Miss Sunshine, Argo) dan vida a tres gansteres retirados, que a
pesar de la edad, deciden volver a disfrutar de una de esas noche de
fiesta salvaje, sin sospechar que uno de ellos ha sido contratado para
matar a otro.

Tipos legales, dirigida por Fisher Stevens, es una cinta de accidn con
dosis de comedia, en cuyo reparto también participan Julianna Margu-
lies, Addison Timlin, Mark Margolis y Lucy Punch.

El cantante Jon Bon Jovi ha escrito dos canciones originales de la
banda sonora de la pelicula

Mundo del Agrénomo



Ocio y tiempo libre .~

Azud del Mesto, ejemplo de integracion y perpetuidad

Por José Angel Macho Barragues
Ingeniero Agrénomo

En las localidades de El Molar y Pedrezuela se ubica este
asombroso rincon que recibe su nombre gracias a una anti-
gua presa construida por el Canal de Isabel Il a fin de poder
abastecer de agua a la ciudad de Madrid. Este enclave natu-
ral situado en la zona norte de la Comunidad de Madrid,
puede considerarse la puerta de entrada a la sierra madri-
lefia. La escasa distancia que separa este paraje de la capital
hace aln mas sorprendentes sus numerosos atributos.

En este lugar se han dado un cumulo de circunstancias
tanto administrativas como medioambientales, que han per-
mitido su perpetuidad y su ensamblaje con el entorno, per-
mitiendo a los visitantes establecer una cohesion especial
con el medio natural que lo rodea.

El rio Guadalix con el paso de los afios ha ido formando
un cafién que alberga multitud de sorpresas en formas tanto
arquitectdnicas como bioldgicas. Se trata de un pequefio valle
resguardado, que esconde pequefias zonas fascinantes para
los amantes de la naturaleza. En el paisaje que ofrece este
lugar toma una gran importancia el Ecosistema, ya que éste
permite disfrutar de una serie de biotopos que se ensamblan
entre si ofreciendo una paleta de diferentes paisajes: pasti-
zales, cuevas, riberas, charcas, pequefias zonas tipicas de
bosques mediterraneos, dehesa, sistemas periurbanos, ris-

Mundo del Agronomo

cos y zonas de media montafia conviven en un pequefio es-
pacio, ocupando cada uno su nicho sin desentonar en el con-
junto del paisaje. El mayor valor paisajistico lo adquiere en
las profundidades del valle, lugar donde se encuentran las
mejores perspectivas del lugar; es en el interior del cafién del
Guadalix donde el visitante se encuentra mas aislado y donde
se puede percibir la verdadera naturaleza que ofrece este
lugar.

En la orilla contraria, por la que circula la ruta del Mesto se
pueden apreciar zonas de ladera desbrozadas de arbustos y
pastos, muy limpias y conservadas, no en vano hay que tener
en cuenta que una amplia parte del valle esta considerada
coto de caza; desde la distancia se pueden apreciar estos lu-
gares donde se cobijan auténticas pequefias areas de de-
hesa que dada la latitud en la que se encuentran asombran
aun mas a los visitantes.

La presencia de la presa “Azud del Mesto” otorga un toque
rustico y vetusto, trasladandonos por momentos a las épocas
en las que la disposicion de agua corriente era considerada
un bien de opulencia.

La multitud de infraestructuras que salpican el paisaje
estan integradas totalmente en él, actualmente la gran ma-
yoria se encuentran en desuso lo que provoca que a medida
que pasan los afios se acelere su proceso de acoplamiento
con el medio natural; acueductos, casetas y canales adere-
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zan la garganta que ha ido cincelando con el paso de los afios
el rio Guadalix. Los taludes y riscos son zonas que albergan
multitud de vida, tanto vegetal como animal, atribuyen al paisaje
una gran biodiversidad ya que acogen pequefias cuevas, son
cobijo de animales y lugar de anidacién para numerosas es-
pecies de aves; destaca sobremanera la pefia del aguila si-
tuada justo en la mitad de la ruta.

La altitud y su situacion en los estribos de la sierra madrilefia
hacen que el clima continental se acentle aun méas en este pa-
raje, registrando un amplio margen entre las temperaturas ma-
ximas y minimas extremas durante las estaciones de verano e
invierno. La geologia de la zona es bipolar, ya que en un primer
tramo se pueden encontrar materiales graniticos, gneis y es-
quistos y una segunda parte en la que dominan principalmente
rocas de caracter calizo. Este hecho junto con la altitud media
de la zona y las temperaturas extremas estacionales permiten
que la vegetacion sea heterogénea y surjan algunas especies
que resulten un tanto peculiares. En invierno el follaje siempre
verde de los numerosos enebros que salpican el paisaje otorga
mucha vida a este lugar, se trata sin duda de la especie vegetal
estrella en el valle, la perdurabilidad de sus hojas y el reclamo
que supone sus frutos para los pajaros son algunos de los atri-
butos de esta confiera con porte piramidal.

En un primer momento, el paisaje esta formado principal-
mente por pastizales, donde el ganado acude a alimentarse,
contribuyendo al desarrollo cinegético de este lugar. A medida
que se profundiza en el cafidén van apareciendo numerosos
pies de enebros, coscojas y encinas. La diferencia entre las
especies que ocupan las dos vertientes que forman el valle

permite apreciar la influencia de la orientacion, las caracteris-
ticas del suelo y la exposicién al sol en las composiciones ve-
getales de los paisajes.

Una vez dentro del valle emergen numerosos pies de arbus-
tos tipicos mediterraneos como cantueso, tomillo, romero o
mirto. En este paso, se ha de hacer un inciso para observar
los numerosos ejemplares de jara blanca (Cistus Albus) espe-
cie adaptada a suelos calizos y cuya floracién a principios de
la primavera resulta espectacular. Mas abajo, en lo profundo
del valle, junto a la ribera del rio Guadalix surgen numerosos
pies de fresnos, chopos y sobretodo alisos; no en vano el nom-
bre de este rio viene dado por este arbol. Durante el recorrido,
son numerosos los pies aislados que se pueden ver de dife-
rentes especies de arboles tales como higueras, almendros e
incluso eucaliptos. Ademés, numerosas plantas herbaceas,
como el Sedum, ranuinculos, esparragueras, ombligo de Venus,
helechos, gramineas e incluso bulbosas como el Iris, crecen
en este auténtico vergel.

Sin duda, el cantar de los pajaros junto al sonido del agua
ayuda en la integracion del paisaje; las pequefias aves canto-
ras del bosque son el emblema de este lugar, no es dificil es-
cuchar durante la visita el canturrear de diferentes especies de
pajaros tales, como el cuco (ave que con su canto anuncia la
llegada de la primavera), el verderon, pardillo o el jilguero. Tam-
bién comparten este entorno otras especies de animales como
el zorro, pequefios mustélidos, ratones, jabalis y numerosas
aves rapaces como el ratonero; en la ribera del rio Guadalix
habitan entre otras especies ranas, pequefios reptiles, cangre-
jos y diferentes especies de peces.
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Novedades técnicas . ~

El CSIC desarrolla una clara de huevo “hidrolizada”
con aplicaciones culinarias

El huevo es un ingrediente basico en nuestra alimentacion
ya que posee un alto contenido en nutrientes (proteinas, vi-
taminas, minerales y aminoacidos esenciales) y aporta al or-
ganismo sustancias que no puede generar por si solo. Por lo
tanto, su importancia en el ambito de la salud es incuestio-
nable. Unos 100 gramos de huevo (2 huevos medianos) apor-
tan el 7% de las calorias diarias necesarias.

Desde el punto de vista gastronémico, el huevo también
aporta una serie de peculiaridades (espumante, colorante,
espesante, etc.), que unido a su versatilidad y facilidad de
preparacion, lo convierten en un ingrediente esencial. En la
cocina su uso es innumerable: para la elaboracién de maho-
nesas y salsas, flanes y natillas, pastas, para rebozados, etc.

Nuevas aplicaciones

Sobre el huevo y sus aplicaciones aun no esta todo dicho.
Lainvestigacién y el estudio de este producto estan abriendo
nuevos caminos. Sin ir mas lejos, un grupo de investigadores
del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC)
ha patentado un nuevo producto derivado de la clara de
huevo que proporciona una espuma mas esponjosa, brillante,
ligera, uniforme y mas manejable para su utilizacion en la alta
cocina.

Este nuevo producto posee propiedades tecnofuncionales
novedosas y antihipertensivas. El nuevo producto se obtiene
a través de la hidrdlisis, es decir, al tratar la clara de huevo
pasteurizada de origen comercial con una enzima que rompe
las proteinas en fragmentos de menor tamafio. A diferencia
de lo que ocurre con la clara normal, la que todos conocemos,
es que ésta produce una espuma que puede volver a mon-
tarse transcurrido un tiempo. Ademas, su sabor neutro y su
color blanco permiten mezclarlo con diferentes ingredientes
(purés, pulpas o saborizantes, etc.), lo que hace posible ob-
tener nuevas texturas y sabores.

El producto tiene una composicidn exclusivamente proteica
y no contiene grasas ni azlcares, puede combinarse con
otros ingredientes 0 componentes y mantenerse refrigerado
para usarse en fresco o puede conservarse mediante liofili-
zacion (desecado en frio).

Aplicaciones en alta cocina
Este nuevo ingrediente fue presentado por el cocinero
Mario Sandoval, quien ha colaborado en el proceso eva-
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luando los usos culinarios del producto, y el repostero Fran-
cisco Torreblanca el pasado mes de enero, en Madrid Fusion,
uno de los encuentros gastrondmicos mas importantes de
nuestro pais.

El empleo de esta clara de huevo en reposteria y pasteleria
puede ser muy diversos: para la elaboracion de bizcochos,
cremas y merengues mas ligeros. Segun Sandoval, “lo im-
portante para nosotros es que es estable durante un largo
periodo de tiempo sin necesidad de afiadir ningun tipo de pro-
ducto que ayude a mantener su volumen inicial”.

Otra aplicacion de este producto se consigue al poner en
contacto la espuma con aceite de oliva, lo que origina una re-
accion efervescente, en un grado mayor que con la clara de
huevo original, que también puede tener diferentes aplicacio-
nes en la cocina.
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A/ Legislacion

Ayudas PAC

Real Decreto 2/2013, de 11 de enero, por el que se modifica el Real

Decreto 202/2012, de 23 de enero, sobre la aplicacion a partir de 2012
de los pagos directos a la agricultura y a la ganaderia, para el afio

30

2013 y siguientes, en lo referente a varios regimenes de ayuda

Desde el 1 de enero de 2012, casi todos los pagos directos
pasaron a ser desacoplados, a excepcién de algunos regi-
menes de ayuda ligados a la superficie o a la produccion y
otros sectores que siguieron recibiendo una ayuda especifica,
que estan recogidos en el Real Decreto 202/2012, de 23 de
enero, y al que el texto recientemente aprobado introduce
una serie de modificaciones.

Segun el texto, en relacién al sector de los frutos de cas-
cara “se considera necesario mantener, por un afio mas, la
prérroga de la ayuda nacional por superficie, con el fin de
amortiguar los efectos derivados del cambio de régimen de
la ayuda comunitaria, en su segundo afio de aplicacion como
ayuda disociada, para tener una transicién ordenada”.

Por otro lado, se clarifican algunos aspectos muy concretos
relacionados con la aplicacion practica de las ayudas, con el
fin de facilitar la coordinacion entre las administraciones y
asegurar una actuacion homogénea de las mismas respecto
de la concesion de las ayudas.

También se modifica la redaccion del real decreto en as-
pectos relativos al sistema de certificacion al que esta some-
tido el Programa nacional para el fomento de la calidad de la
remolacha azucarera, con objeto de facilitar su aplicacion a
la vista de la experiencia adquirida durante su primer afio de
ejecucion.

Fitosanitarios

Plan de Accion Nacional

En el Ultimo nimero
de Mundo del Agro-
nomo, dedicabamos
esta seccion al Real
Decreto 1311, de 14 de
septiembre, por el que
se establece el marco
de actuacion para con-
seguir un uso sosteni-
ble de los productos
fitosanitarios. Tal como
deciamos, este real decreto establece la creacion de un Plan
de Accion Nacional (PAN) con el fin de “reducir los riesgos y
los efectos de la utilizacion de productos fitosanitarios en la
salud humana y el medio ambiente, y fomentar el desarrollo
y laintroduccion de la gestion integrada de plagas y de plan-
teamientos o técnicas alternativas”. A través de la Orden
AAA/2809/2012, de 13 de diciembre, se aprueba este Plan
de Accion Nacional, que estara permanentemente disponible
en la pagina web del Ministerio de Agricultura y Medio Am-
biente, www.magrama.es

Se publicé también ...

Ley 1/2013, de 28 de febrero, de modificacion de
la Ley 10/1998, de 5 de diciembre, de Ordenacion
del Territorio de la Comunidad de Castilla y Leon

Resolucion de 20 de diciembre de 2012, de la Di-
reccion General de Sanidad de la Produccion Agra-
ria, por la que se publican los programas nacionales
de erradicacion, control y vigilancia de las enferme-
dades de los animales para el afio 2013

Orden AAA/275/2013, de 18 de febrero, por la que
se modifica el Anexo IV del Real Decreto 1614/2008,
de 3 de octubre, relativo a los requisitos zoosanita-
rios de los animales y de los productos de la acui-
cultura, asi como a la prevencion y el control de
determinadas enfermedades de los animales acua-
ticos
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Operaciones auxiliares de preparacion del terreno,
plantacion y siembra de cultivos agricolas

Maria Yolanda Lépez, Alberto Moreno, Luis Jiménez
(Ed. Paraninfo)

Alo largo de sus cuatro capitulos, este libro plantea la utili-
zacion de diversas practicas agronémicas, tales como las

buenas practicas de laboreo, el aporte de nutrientes minera-

les y/o materia organica, etc. También aborda las distintas
infraestructuras destinadas a la proteccion de cultivos (cor-

tavientos, acolchados, tineles e invernaderos), asi como las
diversas tipologias de riego y las herramientas y la pequefia :

maquinaria que presentan una mayor aplicacion en agricul-
tura. También se analiza la morfologia de las plantas, las
operaciones Y los tipos de siembra y plantacién, las épocas
y las dosis de siembra, el fundamento de un semillero y los
marcos de plantacion, las nociones basicas para conseguir
la propagacion vegetal, etc. Finalmente, se plantea la nor-
mativa y las medidas aplicables a la prevencion de riesgos
laborales (PRL) y la proteccion medioambiental en trabajos
de agricultura.-

Biblioteca técnica

Manual de inspeecion de equipos
de aplicacion de Nosanitarios en uso

Manual de inspeccion de equipos de aplicacion de
fitosanitarios en uso
Emilio Gil (Coord.) (MAGRAMA)

Este manual nace principalmente como necesidad de ga-
rantizar un procedimiento armonizado y de mutuo recono-
cimiento entre todas las estaciones de Inspeccidn Técnica
de Equipos de Aplicacién de Productos Fitosanitarios y el
interés por facilitar la tarea a los profesionales de las mis-
mas.

La obra presenta de forma agrupada todas aquellas accio-
nes comunes para los dos grandes grupos de maquinas in-
cluidos en el manual: los pulverizadores hidraulicos y los
pulverizadores hidroneumaticos. Tras explicacion detallada
de los procedimientos comunes a esos dos grandes gru-
pos de maquinas, el manual continua con cinco capitulos
dedicados a los aspectos especificos correspondientes a
cada una de las tipologias definidas. Ademas, incluye un
breve resumen sobre el equipamiento basico necesario
para la correcta realizacion de una inspeccion.

Mas informacion sobre el Colegio

y la profesion en

y en www.agronomoscentro.org
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El Colegio en

Jornada “Agricultura Urbana: Retos y oportunidades”

El pasado 7 de marzo se celebr6 en la Escuela Técnica
Superior de Ingenieros Agrénomos de la Universidad Politéc-
nica de Madrid (UPM) una jornada sobre “Agricultura Urbana:
retos socioecondmicos y medioambientales” organizada por
el Observatorio de Agricultura Urbana de Foro Agrario y PRO-
NATUR, en colaboracion con la cumbre Mundial Virtual de
Ciudades Verdes.

Esta jornada conto con la participacion del Colegio, repre-
sentado por la decana, Maria Cruz Diaz, y el vocal José Luis
Gonzalez Garcia de Angela.

Durante la jornada intervinieron destacados expertos en
agricultura urbana que aportaron su punto de vista, anali-
zando los principales retos y oportunidades que presenta esta
actividad.

El profesor de la Escuela Técnica superior de Ingenieros
Agrénomos de Madrid, Julian Briz; la profesora de la Univer-
sidad de Valladolid, Beatriz Urbano, y la vicepresidenta de la
Asociacion Espafiola de Cubiertas Verdes, Isabel Castillo, ha-
blaron sobre el papel de la naturacién urbana en la sociedad
actual, desde el punto de vista de la Universidad y el mundo
empresarial.

Los encargados de abordar el tema de la [+D+l fueron el
catedratico José Maria Duran, el proyectista Marc Grafien y
el vocal de la Junta de Gobierno del Colegio José Luis Gon-

El vocal del Colegio, José Luis Gonzalez Garcia de Angela (dcha.), durante su
intervencion
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La Decana (izda) en la presentacion de la jornada

zalez Garcia de Angela, quienes describieron los proyectos
en los que estan trabajando.

La jornada concluy6 analizando temas como los retos y
oportunidades que plantea la agricultura urbana y las buenas
practicas, técnicas y experiencias, tanto nacionales como ex-
tranjeras.

Entre las conclusiones extraidas estan, por ejemplo, que
la Agricultura Urbana puede considerarse como un nuevo
nicho de empleo y que ademas del impacto econémico que
supone, también es importante la dimension social que im-
plica, ya que ofrece un aspecto de ocio y de puente entre re-
laciones sociales dentro de los miembros de una comunidad.

Las lineas de investigacion giraran en torno a como adap-
tar las tecnologias, ya existentes en el mundo rural, al entorno
urbano. Por otro lado, las peculariedades de la Agricultura
Urbana (mayor proximidad de las personas y limitacion del
espacio, por ejemplo) obligaran a un mayor control de fitosa-
nitarios y otras consideraciones sobre productividad.

También hay que resaltar la importancia de que las admi-
nistraciones nacionales y locales faciliten la implantacion de
la Agricultura Urbana por medio de planes urbanisticos y que
establezca la normativa necesaria. Asimismo, la formacion e
informacion sobre esta materia es importante. Por ello, hay
que fomentar el intercambio de conocimientos e ideas entre
los profesionales involucrados (ingenieros agrénomos, arqui-
tectos, bidlogos, economistas, socitlogos, etc.).

Mundo del Agrénomo



El Ingeniero Agronomo,
el profesional que estas buscando

Proyectos
Direcciones de obra
Auditorias y certificaciones
Asesoria técnica y de gestion
Estudios de viabilidad
Experimentacion y ensayo
Informes y dictamenes
Valoraciones y tasaciones

Colegio Oficial de Ingenieros
Agronomos de Centro y Canarias

Telf. 91 441 61 98
www.agronomoscentro.org

colegio@agronomoscentro.org




Estoy mas que seguro...
iEstoy agroseguro!

Una tormenta inesperada, de pedrisco o lluvia,
una inundacion, un incendio... son muchos los
riesgos climaticos que un agricultor no puede
controlar. Riesgos que pueden arruinar una
buena cosecha de la noche a la mafana.
Por eso, cuando me preguntan si estoy seguro,
yo siempre respondo... jEstoy AGROSEGURO!

agroseqguro ), ;
&~

El seguro de los que estan mas seguros
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